
À la Carte



EELROAD
Caesari salat    
                                                 naturaalne   10.90

                                                 kanaga   13.90

                                                 hiidkrevettidega   14.90

Buffalo- mozzarella, tomat, basiilik,    11.00
rukola, kuivatatud oliiv

Suitsulõhe,    10.00
roheline salat, kanamuna, viinamarjad

Küüslaugukoores küpsetatud viinamäeteod,   13.00
ürdibatoon

Mereannisupp hiidkrevettide,    12.00
rannakarpide ja õrnsoolasiiaga

PEAROAD

Paccheri-pasta,    19.00
värske spargel, tomat, parmesan, sidrunikaste 

Mustaoapihv,    16.00
soe kuskussisalat, paprikahummus ja  ürdi-jogurtikaste

Praetud päeva kala,     21.00
kirsstomat, spargli-fenkoli salat, mereannikaste

Barbecue-marineeritud veise küljesteik 200 g,    21.00
murulaugu-kartulipüree, punaveinikaste

Lehtpihv veisevälisfileest,   19.00
ürdivõi, värske salat, friikartulid

Piprapihv veisesisefileest,    27.00
konjaki-piprakaste, köögiviljaraguu 

Pardifilee,    24.00
kartuli-juurselleripüree, kirsikaste ja hooajalised köögiviljad 

MAGUSTOIDUD

Brüleekreem, vaarikasorbett    8.00

Rikkalik šokolaadikook,     9.00
maasikasalat, vanillijäätis

Jäätise assortii   7.00

Juustuvalik   9.00

Allergiat põhjustavate toidu koostisosade kohta saate infot teenindajalt.

             EUR                  

25.00 €

  8.00 €



ALKURUOAT

Caesar salaatti                        naturel   10.90

                                                        kanaa   13.90

                                                        jättikatkarapuja   14.90

Buffalo-mozzarellajuustoa, tomaattia, basilikaa,    11.00
rucolaa ja kuivattua oliiviaBuffalo 

Savustettua lohta,    10.00
salaattia, kananmunaa ja viinirypäleitä 

Valkosipulikermassa kypsytettyjä etanoita,   13.00
yrttipatonkia

Äyriäiskeittoa,    12.00
jättikatkarapuja, sinisimpukoita ja graavattua siikaa

PÄÄRUOAT

Paccheri-pastaa,    19.00
tuoretta  parsaa, tomaattia, parmesania, sitruunakastiketta

Mustapapupihviä,    16.00
lämmintä couscoussalaattia, paprikahummusta ja yrteillä maustettua jogurttikastiketta

Paistettua päivän kalaa,     21.00
kirsstomat, spargli-fenkoli salat, mereannikaste

BBQ-marinoitua härän flank steak,    21.00
ruohosipuli-perunasosetta,  punaviinikastiketta 

Lehtipihvi härän ulkofileesta,   19.00
maustevoita, vihersalaattia, ranskalaisia    

Pippuripihvi,    27.00
pippuri-konjakkikastiketta, kasvisragout 

Ankanrintaa,    24.00
peruna-selleripyreetä, kauden vihanneksia  ja kirsikkakastiketta    

JÄLKIRUOAT

Crème brûlée, vadelmasorbetti    8.00

Täyteläistä suklaakakkua,    9.00
mansikkasalaattia, vaniljajäätelöä

Jäätelövalikoima   7.00

Juustovalikoima   9.00

Lisätietoja ruokalajien allergeeneistä saat henkilökunnalta.

             EUR

25.00 €

  8.00 €



             EUR                  
APPETIZERS

Caesar Salad                      Naturel   10.90

                                                  with Chicken   13.90

                                                  with Tiger Prawns   14.90

Mozzarella, Tomato, Basil,    11.00
Rocket and Dried Olives

Smoked Salmon,    10.00
Lettuce, Egg and Grapes 

Snails Baked in Garlic Cream,   13.00
Herb Baton

Seafood Chowder with Jumbo Shrimps    12.00
Moules and Slightly Salted Whitefish

MAIN COURSES

Paccheri Pasta,    19.00
Fresh Asparagus, Tomato, Parmesan, Lemon Sauce

Black bean patty with warm couscous salad,    16.00
bell pepper hummus and herb seasoned yogurt sauce

Fried Fish of the Day,     21.00
Cherry Tomato, Asparagus and Fennel Salad, Seafood Sauce 

BBQ-Marinated Flank Steak,    21.00
Potato Puree with Chive, Red Wine Sauce 

Minute Steak from Beef Striploin,   19.00
Herb Butter, Green Salad, French Fries   

Pepper Steak (Beef Tenderloin),    27.00
Pepper and Cognac Sauce, Vegetable Ragout

Duck Breast,   24.00
Cherry Sauce, Potato and Celeriac Puree, Seasonal Vegetables 

DESSERTS

Crème Brûlée, Raspberry Sorbet    8.00

Rich Chocolate Cake,    9.00
Strawberry Salad, Vanilla Ice Cream

Ice Cream Assortment   7.00

Cheese Plate   9.00

Ask allergen information of food components from the staff.

25.00 €

  8.00 €



ЗАКУСКИ

Салат «Цезарь» (Caesar)    
                                                                       нaтypaльный             10.90
                                                                       c куриной грудкой     13.90
                                                                      c гигантскими креветками                           14.90 

Моцарелла-буффало, помидоры базилик,   11.00
сушёные оливки руккола, сушёные оливки   

Копчёный лосось,    10.00
зелёный салат, куриное яйцо и виноград

Улитки, запеченные в чесночных сливках,   13.00
батон с пряными травами

Суп из даров моря с гигантскими креветками,   12.00
мидиями и солёным сигом

ОСНОВНЫЕ БЛЮДА

Паста-паккери,      19.00
свежая спаржа, помидор, пармезан, лимонный соус

Bегетарианская котлета с чёрной фасолью,      16.00
теплый салат с кускусом, хумус с красным перцем, йогуртовый соус с травами

Жареная рыба дня,     21.00
помидор-черри, салат из спаржи с фенхелем, соус из морепродуктов

Фланк-стейк из бычатины 200 г в маринаде-барбекю,    21.00
картофельное пюре с сибирским луком, соус из красного вина

Тонкий стейк из говядины,   19.00
масло с пряностями, зеленый салат, картофель фри

Cтейк из внутреннего филе говядины,    27.00
перечно-коньячный соус, pагу овощное

Утиное филе,    24.00
картофельное пюре с корнем сельдерея, вишнёвый соус и сезонные овощи

ДЕСЕРТ

Крем-брюле, малиновое сорбе    8.00

Шоколадное пирожное,    9.00
салат из клубники, ванильное мороженое

Ассорти из мороженого    7.00
Сырное ассорти    9.00

О наличии аллергических компонентов в составе пищи, просьба уточнять у персонала.

                                         EUR               

25.00 €

  8.00 €


